Oktober & noverh ber 2024

1 ret kr.179,-
2 retter kr. 219,-
3 retter kr. 269,-

MENU 1

Forret: Peberpaté med glaserede beder
Hovedret: Larsteak af kylling med savoykal, tranebaer og mandler
Dessert: Honningis med sprgd honning

Serveres d.1/10 - 4/10 - 8/10 - 11/10 - 15/10 - 18/10 - 22/10 - 25/10 - 29/10
/M- 5/11 - 8/11-12/11 - 15/11 - 19/11 - 22/11 - 26/11 - 29/

MENU 2

Forret: Gravad kalveinderlar
Hovedret: Nakkefilet af gris med rissol og sky
Dessert: Bagte aebler med mascarpone og vanilje

Serveres d. 2/10 - 5/10 - 9/10 - 12/10 - 16/10 - 19/10 - 23/10 - 26/10 - 30/10
2/1-6/1-9/1 -13/11 -16/11 - 20/11 - 23/11 - 27/11 - 30/1

MENU 3

Forret: Rgget laks med citrusmayo
Hovedret: Oksespidsbryst i peberrod med sylt
Dessert: Skovbaeris med sprgdt

Serveres d. 3/10 - 7/10 - 10/10 - 14/10 - 17/10 - 21/10 - 24/10 - 28/10 - 31/10
41 -7/1 -1/ -14/11-18/11 - 21/11 - 25/11 - 28/11




